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111大學繁星放榜本校維持佳績 

本校參與永康凌霄寶殿的考生祈福活動 

第一次段考結束 校長期勉同學再接再厲 
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本校畜產學程的實習

產品豐富，除了雞蛋及鮮奶在學校販售之外，也供

應台南市農會的超市，其他畜產的加工產品例如：

糖心蛋、茶葉蛋、花雕雞、烤雞之外，最近也推出

鮮奶酪。 

鮮奶酪的主要原料-鮮奶，目前由我們畢業校友曾

翊寧(上圖右二)負責養殖乳牛及供應鮮乳，並與陳

靖媖老師共同開發產品，經過大家試吃之後，真是

濃醇香，越吃越唰嘴。另外，產品上的商標是由實

習處的行政助理曾振洋先生所繪製(上圖左)，他具

有美工設計專才，商標貼紙設計感十足，更增添我

們附中鮮奶酪的美味，若是畜產學程開始販售時，

同學們千萬別錯過喔! 

另外我們餐飲學程也推出自製的鮮奶榛果冰淇淋，

是由我們林灝珈老師指導，採用畜產學程的鮮奶加

上獨家秘方的精心調製，製作出爽口、香甜、濃郁

的牛奶椹果冰淇淋，

目前尚屬開發階段，

只有在運動會當天

短暫販售，也是屬於

隱藏版校園美食，如

果同學發現它的蹤

跡，請踴躍購買嘗

鮮，相關資訊請洽各

學程。 

 

 

營建學程辦理木工研

習，歡迎對木工手作

有興趣的同學師長們

一同來報名參加限額

25人，額滿為止。作

品包含多功能工作

台、木創美工刀、桌上

三層置物盒，歡迎洽

詢黃柏儒主任。 

 

 

食品加工學程之科學探

究-以香腸加工為例。報

名資格：本校老師，可攜

帶家屬同行，名額以 10

組為限，報名網址：

https://reurl.cc/qORypN 

時間：111年 4月 23日

(六) 9:00~12:00地點：食

品加工館一樓講師：唐

茹珺老師。說明：市售加

工食品越來越多元，利用產品研發活動讓師生更了

解香腸的製作流程，提升教師教學專業和探究實作

課程規劃能力，同時能藉由共同主題為中心，發展

出更多脈絡之跨科教學內容，以實踐新課綱理念與

內涵，提高學生有效學習的品質，達成十二年國教

課程綱要理念及學校教育願景。 

校內研習訊息 

新推出隱藏版實習產品 歡迎同學嘗鮮 


