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為促進大專院校與高中職校園間的學術交流與拓

展學生實務經驗，畜產保健學程與園藝休閒學程的

學生於前往國立屏東科技大學參加百年校慶盛會。

屏科大秉持『仁實永續』校訓，致力培育具國際視

野與創新能力的技職高階人才，推動智慧創新、跨

域研究與國際合作，深化產學鏈結，並在農業相關

研究，特別是在農業科技、畜牧業、食品科學等領

域，使農業成為更高附加價值的產業，走向共榮共

利的新世代，為台灣農業的永續發展貢獻力量。 

此次活動中，學生們與屏東科技大學的師生進行了

深入的交流與討論，其中園藝學程參與百年花卉比

賽榮獲冠軍及亞軍。冠軍―《補罈登樓》參賽學生：

李瑞馨、葉珊杉，指導老師：陳娣伶主任、陳嬋老

師，創作靈感出自王維《 山中送別 》 「 山中相

送罷 日暮掩柴扉 」 在輕掩的樸素小門外點點白

石仿如友人輕輕離去的足跡 在幽靜隱密卻帶有生

氣有活力的綠意圍繞中 呈現出蘊含閒情逸致又幽

深典雅的氛圍 。 

亞軍―《深森不蕨》參賽學生：蕭羽涵 陳婞銨 王

馨慧，指導老師：陳娣伶主任、陳嬋老師，創作靈

感源於雨後清晨的深山 ，充滿生機的感覺。利用

兩片大小不一的桃花心木板當作盆底，使作品具高

低落差，並使用桃花心木的樹皮做出假山、白千層

樹皮填充空隙，以及校園內掉落的樹枝做圍欄，圈

出放置土壤及植栽的盆器 ，整個作品僅使用天然

素材進行創作。植物的部分則利用了許多蕨類植物

和從學校農場收集的青苔做裝飾，營造出王維《書

事》一詩中「坐看蒼苔色，欲上人衣來」的畫面。 

畜產保健學程學生在專業導覽員的引領下參加「繽

紛園遊會」，以體驗與實體解說的方式讓學生了解

智慧農業技術的發展與進步。學生們也表示，此次

參訪讓自己從實踐場域裡找到未來學習的方向，提

升了自我的學習目標及動力。 

 

南大附中餐飲學程師生校外競賽再傳捷報！ 

讓臺南甜在新北飄香「探索覓蜜廚房－蜂蜜廚神挑

戰賽」勇奪全國第一名、在中、西餐組別各取得第

三名的佳績，同時也獲得三個佳作獎項，表現傑出。

由農業部主辦的「探索覓蜜廚房－蜂蜜廚神挑戰賽」

總決賽，本校餐飲技術學程由李建達主任指導，陳

本校農業群學生參加屏科百年校慶 

餐飲學程師生校外競賽再傳捷報！ 
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宜秀同學在中餐組榮獲總冠軍金牌，為學校和團隊

帶來榮耀。此次比賽吸引了全臺來自各地的大專與

院校高中職學生參與，並首次以蜂蜜為主題，挑戰

選手們的創意和技術。 

此次比賽自 10 月開始報名，經過一個多月審選，

共選拔出 48 位來自校園組及社會組的創意作品進

入決賽，展現出蜂蜜在料理中的無限創意。此活動

是一次重要的產學合作，將學術界與業界結合，透

過學生與在地農業的合作，進一步推動蜂蜜在烹飪

領域的多樣化應用，並促進農業永續發展。 

「讓臺南甜在新北飄香」，

本校陳宜秀同學獲得中餐

組總冠軍金牌，她的獲獎

作品以臺南特色食材為基

礎，創作出一道具有地方

風味的創意料理：結晶蜂

蜜臺南椪餅與結晶蜜燒燉

豬棒腿。椪餅選用了結晶

蜂蜜，帶出臺南在地的香

氣與甜美，而燒燉豬棒腿

則選用了每隻豬只有兩隻的豬棒腿，肉質鮮嫩、味

道濃郁，與結晶蜂蜜的搭配讓人驚豔，展現出食材

的巧妙結合與創新運用。 

此外，在中餐組競賽中，洪安俞和朱芮儀則分別獲

得銅牌，洪筱涵獲得佳作；西餐組的林欣叡獲得銅

牌，李祥甄和許宸愷也獲得佳作，表現同樣亮眼。 

本次挑戰賽由蘆洲青農陳柏承發起，吸引了多位學

生參加，並邀請了蘆洲區農會和馬偕醫護管理專科

學校共同辦理。比賽重點放在如何突破傳統，將蜂

蜜運用在多樣料理中，不僅是甜點或飲品，更讓蜂

蜜的花香和多元口感在菜餚中展現。陳柏承表示，

這樣的比賽不僅鼓勵學生們開發創新料理，還推廣

了蜂蜜的多樣性，讓更多人認識蜂蜜的獨特魅力。 

同學們透過學校的技職教育訓練，同時透過青農與

學校合作，將特色農產品融入創意料理，這不僅促

進了食農教育的發展，還能激發年輕人對農業的熱

情和創新。得獎的學生們將有機會與民眾分享他們

的創意食譜，並與蘆洲區農會合作，舉辦蜂蜜料理

示範活動，讓蜂蜜的甜蜜料理能夠進一步走入家庭

餐桌。 

輔導處為了強化孩
子主要照顧者的教
化與培育，特邀請
日安心理治療所吳
詠葳心理師蒞臨演

講。介紹目前國際對於青少年使用社群軟體之限制，
並提供家長在面對孩子在家使用手機時，可以溝通
與管教之策略，心理師對於手機成癮對青少年的影
響及父母教養提供策略。並且針對近期性私密議題
影像進行宣道，幫助家長注意學生使用手機之風險，
協助孩子防範數位性別暴力及相關網路陷阱。最後
提供多項正向管教的策略，提醒父母身教很重要，
並且多花時間陪孩子探索替代性活動是必須的。 

中餐組金牌菜餚 

辦理親職教育講座:數位時代下的親職溝通 


